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RECEPT

SMAKLIG MALTID

Samla alla d

Ina

recept pa ett stille

Med ett nytt program kan du samla
alla dina recept pa ett stdlle sa att
du alltid vet var du ska hitta dem.

Journalist
Martin Lorentsen

&

Hemma i mitt kok finns det gott om
kokbocker i hyllorna. Problemet dr att
jag inte anvdnder alla recept som
finns i béckerna ndr jag dr i koket.
Faktum d&r att jag férmodligen bara
anvdnder en fjdrdedel av recepten,
och ofta mdste jag leta i béckerna fér
att hitta receptet jag vill ha. Dérfér
blev jag verkligen glatt éverraskad

Spara recept fran dina kokbdcker och fran
webben pé ett stélle pa din dator, och dela
dem sedan med andra.

Sprak
Engelska

Fungerar med
Windows 10 och 11

Hiamta programmet pa:

pctidningen.se/2515

%
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ndr jag hittade programmet Recipe-
Sage. Hér kan jag samla alla recept
som jag hittar pd nétet och i mina
bocker pd ett och samma stdlle.

Hamta enkelt recept fran webben
Med RecipeSage kan du lagga till
dina egna recept, antingen manuellt
genom att skriva in dem sjdlv, eller
sd kan du importera dem direkt frdn
webbplatser. Om du hittar ett recept
pd internet behéver du bara kopiera
adressen till RecipeSage sd skéter det

Sa kommer
du igang med
programmet

Innan du kan organisera recept
med RecipeSage maste du skapa
ett anvandarkonto. Det ar enkelt
och kostar inget. Har visar vi hur.

resten. Det hdmtar automatiskt alla
ingredienser och instruktioner och
lagger till ett foto av matrdtten.

Det gdr ocksd att skanna ett foto av
ett recept, till exempel ett foto av en
sida i en gammal kokbok, och klistra
in texten fran fotot som vanlig text
med korrekt uppdelning av aktuella
ingredienser och utférande.

Anpassa och dela recept
Nér dina recept, oavsett metod, har
matats in i RecipeSage kan du véalja
att modifieras s& de passar din smak.
Sedan kan du enkelt dela med dig av
recepten till andra genom att skicka
en direktldnk till en vén.
RecipeSage dér gratis ndr du laddar
ner programmet frdn var webbplats.

| planner, and shopping list organizer {

W™ CREATE AN ACCOUNT 1

# LOGIN

Hamta och installera RecipeSage

fran var webbplats. Nar du har
slutfort installationen kommer du att
se det hér fonstret. Klicka pa knappen
CREATE AN ACCOUNT M.



Full Name or Nickname

JonasHl

Email
Jonassvensson200@gmail.comB

Password

Confirm Password

Skriv in namn H, mejl H, och

lagg till ett I6senord HA. Kontot
méste skapas for att fa serverutrymme
for dina recept.

Foto: ArtFamily, YARUNIV Studio/Shutterstock.com

eing to the RecipeSage Terms of Service
CREATE ACCOUNT 5

OR

Fortsatt med Google [6

LOG IN INSTEAD

Nér du har fyllt i informationen

och valt ett I6senord klickar du
pé knappen CREATE ACCOUNT H.
Observera att du kan registrera dig via
ditt Google-konto B om du vill det.

Welcome to RecipeSage!

This is where your recipes will appear.
It looks like you don't have any recipes yet.
k the + button in the bottom right corner to add

piled tutorials for how to use the g it the docurr

You can also import recipes from other platforms.
Use the side menu to go to settings -= import

Ditt anvandarkonto har skapats

och du kan bérja lagga till dina
recept. Vi hjalper dig att komma igéng
med hjélp av nagra guider.
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Lagg till recept
fran internet

Med RecipeSage kan du hdmta recept fran webben
och lagga till dem i din receptsamling. Allt du behéver
ar lanken till den webbplats dér receptet finns och du

ar redo att satta igang.

?

1 Oppna forst webbplatsen med
det recept som du vill spara.
Markera adressen H och tryck pa
Ctrl + C pa tangentbordet for att
kopiera adressen till receptet.

22 AUTOFILL RECIPE FROM...3

Title

Description

Yield

%2 AUTOFILL RECIPE FROM...
>  Autofill from URLE
B Autofill from text
(O] Scan from photo

B Scan from PDF

Oppna RecipeSage. Klicka
pa plusikonen A langst
ner till hdger i programfénstret.

Lagg till
recept fran
ett foto

Har du ett foto av ett recept fran
en kokbok kan du lagga till det i
RecipeSage, som vi visar har.
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Det héar fénstret 6ppnas.
Klicka p4 AUTOFILL
RECIPE FROM... B.

Valj Autofill from URL A for att
importera receptet fran webben
till programmets databas.

v

AUTOFILL RECIPE FROM... 2

o2 Autofill from URL

Autofill from text

(O] Scan from photo E
D Scan from PDF

1 Se till att du har ett digitalfoto av
det recept som du vill Iagga till i
din samling. | RecipeSage klickar du
pa plusikonen E i det nedre hogra
hérnet av programfénstret.

2 Klicka p4 AUTOFILL RECIPE
FROM... H och vélj Scan from
photo H i menyn som dppnas.

Foto: New Africa/Shutterstock.com



Enter a website URL to grab recipe [ 1T |
contents
Autofill recipe from URL
o £t Emaji LT Enter a website URL to grab recipe
i contents
Valj 16senord  NYTT
Angra
nysmatblogg.nu/2024/03/26/lasagne-a-latexmex|
Upprepa Ctri+§
Klipp ut
CANCEL OKAYH
Kopiera
Klistra in@

Hogerklicka i textfaltet dar
det star Recipe URL H och
vélj alternativet Klistra in @.

Lénken till webbplatsen l&aggs till.

Klicka pa OKAY H. Programmet
tar sedan en stund pa sig att importera
receptet fran webben.

Lasagne A La'texmex

Source: Jennys Matbiooo

r £ 1
.l Ingredients .=

2 pressade vitiok

Instructions

1 5a har gt du lasagne:

1 siven gulitk

CREATE 8

7 Nu &r receptet hamtat fran
webben. Bladdra ner till botten
av fonstret och klicka pa CREATE H.

Lasagne A La‘'texmex

Du har lagt till receptet till din samling. Den innehaller b&de ingrediens-
forteckningen och stegen B fran webbplatsen. Klicka pa pilen i vanstra
hérnet @ for att komma tillbaka till programmets huvudmeny.

. Oppna
= S5 v A > Bilder » Bilder
Ordna ~ Ny mapp
€% start
IR Galleri
> @ Jonas — Personligt image0,jpeg

@l Skrivbord »

e

i Hamtade filer »

Du hittar nu receptet pa

programmets startsida,
dar du kan 6éppna det genom
att klicka pa det @.

Japanese Potato Salad
Active Time: 30 minuies Total

A delicious twist on tradifional pota

r 3 1

.. Ingredienis H— nstructions
14 cucumber 1 Slice the cucumber an
112 cammot, pesied sit for about 20 minutes §

sal

2 Megmwhiie. pesl fhe p

Efter en stund har programmet
skannat och importerat texten
fran bilden. Klicka p4 CREATE H.

3 Utforskaren 6ppnas. Leta reda
pa det foto A du behdver och
dubbelklicka pa det.

Fotot av ditt recept @ har lagts
till som vanlig text . Klicka pa
pilen & for att aterga till huvudmenyn.
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Gor andringar

I ett recept

Behover du anpassa ett recept sé att det battre
passar dina 6nskemal? Det gar snabbt och enkelt
att gora i RecipeSage. Du kan andra bade
ingredienslistan och tillvigagangssattet.

timjan

lasagneplattor

gul lék(ar)

Lax

ost

1x scale (click to change)

Created 10:28
Last edited 10:35

G EDITH 1 DELETE = ADD TO

< Edit Recipe

Title
Lasagne A La‘texmex

Description 1

vield @

Source

Jennys Matblogg

Lasagne A La’texmex

1 Se till att receptet har lagts till i
RecipeSage pa nagot av de sétt
som vi har visat i de tidigare guiderna.
| huvudmenyn klickar du pa receptet @
du vill anpassa.

Ingredients

2 pressade vitlék

1 riven gullsk

1/2 dl chilisas

1 burk krossade [ passerade tomater
@1 liten burk med majskorn

salt och peppar

2-3 dl riven ost, tex. mozarella

Bechamelsas till lasagne:

5 dl gradde

4 dl mjélk

1 dl vetemjdl

100 gram smdér

Lite riven muskotnét

salt och peppar

Sa har gor du lasagne:

p) Under receptet ser du ett antal
alternativ. Klicka pa EDIT H.

m

Under Title B kan receptet fa

ett nytt namn. | Description &
andrar du beskrivningen, och under
Yield H skriver du antalet portioner
receptet lampar sig for.

& 9 Recipe Details

Lasagne A Latexmex

Lasagnie for heta familjen!

Instructions

. . Ingredients =

2 pressade vitiok
1 riven gulidk

kil Source: Jennys Malblogg Yiedd: &

1 S3 hiir gtr dulasagne

Du kan ockséa andra i sjalva

receptet genom att klicka pa den
del av receptet, som ingredienslistan @.
som du vill redigera. Sedan ar det bara
att skriva in dina andringar.

Nér du ar fardig med att
andra receptet klickar du pa
CREATE | léngst ned i fénstret.

PC-TIDNINGEN 15 M 2025
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Receptet sparas med dina &dndringar H. G4 tillbaka till
programmets huvudmeny genom att klicka pa pilen i
det 6vre vénstra hdrnet av programfénstret E.



Dela dina recept

med andra

Rl

Du kan enkelt dela med dig av recepten du har sparat i
RecipeSage till andra - @&ven om den du delar med inte har
programmet installerat. Har kan du lasa hur du bar dig at.

Japanese Potato Salad

Du kan dela bade recept som du

har lagt till fran webben och recept
som du har lagt till fran ett foto. Oppna
RecipeSage och klicka pa receptet du
vill dela i programmets huvudmeny H.

@ SHAREH & PRINT @ MAKE A

panese Potato Salad
nen sharing, a copy of this recipe will be sent to the
ected.

RECIPESAGE LINKHA

Recipient must have a RecipeSage account. If you'
RecipeSage user, use the link sharing option.

Q, Search by email or handle

ill be sent to the recipient. Your copy will not be

LINK EMBED

710f5¢7{-0be3-47d2-9ff3-
sp=sharing

o

Bladdra ner till botten av fonstret
och klicka pa SHARE H.

Du har flera alternativ for att
dela receptet. | det hér fallet
klickar du pa LINK H.

Programmet har skapat en
speciell lank till ditt recept.
Klicka pa ikonen B bredvid lanken.

[
X

/#recipe/T10f5cTf-0be3-47d2-9ff3... B

Hej Cathrine

6 har ar receptet
https://recipesage.com/#/r

ecipe/6d174023-5ba6-
4f6a-a7c6-49b93367d579?
version=v3.0.3&usp=sharin

g

RecipeSage - The Personal
Recipe Keeper

Skickat ¥

¢ ®ST pn ® 1k

> | [ lapsness Poro Sald - Resine X

- [+

%5 reciprsAge.com/® rectoe TIISCTH- O34T d) -0H3 1047 c0idl

Japanese Potalo Salad
Active Time: 30 minctes  Total Time: 1 houf

A deiicous. tist On SIISon polstn salad wit

Klicka p& den har knappen H i

det 6vre hégra hoérnet av fonstret
som 6ppnas. Lanken kopieras da till
Windows urklippshanterare.

Foto: New Africa/Shutterstock.com

Du kan nu dela receptet var som

helst, till exempel i en Facebook-
chatt @, genom att trycka pa Ctrl + V
pa tangentbordet.

Nar andra klickar pa lanken
kommer receptet | att dppnas
som en sida i deras webblésare déar
det visas exakt som i RecipeSage.
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