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svejse for, inden du begynder
at lave denne grill. Men har
du erfaring, kanduroligtga
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Sadan laves risten

For at fa en helt lige ring om grillens rist
skal du starte med at lave en skabelon af
fx spanplade, som du kan vikle rundjer-
net rundt om. Nar ringen er svejset sam-
men, skal de enkelte staenger, som udger
selve risten, svejses fast pa ringen. Brug
afstandsklodser, sa staengerne sidder
med samme afstand.

Risten svejses fast til et mindre rgr og
stabiliseres med to skrastivere fra rer til
rist. Rgret med risten skal sidde uden pa
et langt rgr, hvor der bores huller til en
split, sa grillristen kan justeres op og ned
med et hadndtag.
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Lav resten af risten af 8 mm

rundjern (B). Skeer steengerne til med
vinkelsliber, og svejs dem fast pa ringen.
Start med den midterste stang, og hold s&
samme afstand, nar du svejser resten fast.
Til sidst skeeres de til med vinkelsliberen.

Svejs et handtag (F) fast midt pa
reret til risten (C). Skeer ca. 12 cm af et
1-tomme rer, og placer handtaget midt pa
reret pa den modsatte side af pladestykket.

Bejle, der holder
rundjernet fast.

Tegn en skabelon (X) til grillristen

pa et stykke spanplade, og skeer den
ud. Monter hulband eller en lille bgjle af
tyndt pladejern pé siden, som det 12 mm
tykke rundjern (A) kan fa fati. Buk jernet om
skabelonen, og kort af til faerdig leengde.

Tilpas rgret (C), som skal svejses

pa risten, sa det passer uden pa det
lange midterrer (D). Roret skal indsnaevres,
sa det ikke sidder for l@st. Det ger du med
3-4 svejseklatter, indtil det passer. Lidt
frigang er o.k., sd reret ikke gar for stramt.

Svejs risten fast til pladestykket

(E) pa detlille reret (C) med héndtaget.
Med et handtag pa reret med risten kan du
nemt justere risten, nar du griller.

Tekst: Seren Gleerup - Foto: Geert Mork - Tegning: Christian Raun

Svejs ringen af et 12 mm

rundjern (A) sammen. Kontroller,
atringen er plan. Er den ikke det, kan du
nemt bukke den, sa den bliver helt lige.
VIGTIGT! Denrigtige svejseafstand er
ca. 1-1,5 cm nedtil jernet.

Svejs det lille pladestykke (E)

fast til rgret (C). Pladestykket skal
forbinde rer og rist. Stykket skaerer du ud
med en vinkelsliber.

& o | o
Svejs de to skrastivere (G) fast fra
toppen af reret (C) og ned til risten, s&
grillen kan holde til veegten af befferne.
Skrastiverne skaeres ud af 12 mm rundjern.
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Justerbar holder
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Bor 5-10 huller i rgret (D) med et
10 mm bor. Sa kan du justere grillristen
op og ned. Rids en midterlinje op pa reret,
inden du borer, sa hullerne kommer til at
ligge pa en lige linje.
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Bank lidt pa |
bagsiden, sa Jg¢
pladen buler g
lidt udad.

Lav et “lag” (H) til rgret (D). Bank

lidt pa bagsiden af pladen, sa den
bliver konveks (buler udad), inden du
svejser den fast pareret.

Vend pladen (H) rundt og svejs

den fast itoppen af reret (D). Nar
pladen buler udad, kan der ikke sta vand pa
den, og reret er beskyttet mod regnvand.

Lav jordspyd

Med et spyd, som er lige til at stikke i
jorden, kan du placere grillen ved siden
af balet pa fa minutter. Spyddet laves af
to spidse trekantstykker, som svejses pa
grillens fod.

Inden du tager grillen i brug, skal du
slibe de veerste grater veek og affedte og
male den, sa den ikke ruster. Nar malin-
gen er tor, er grillen klar til brug. Dukan
godt spare malingen vaek - grillen vil
alligevel holde mange ar, fordi metallet
er sa tykt. Dubgr dog male selve spyddet,
som stikkes ned i jorden.

Saet spidserne (N) og (P) pa

fodpladen (M). Svejs forst den store
trekant pa og derefter de to mindre
trekanter. De skal fungere som spydspidser,
nar fodpladen skal placeres ved bélet.
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Udvid rgret (L) med 3 svejsessmme

eller strimler af 1 mm plade. Reret (L)
skal sidde pa jordspyddet og tilpasses, sa
detkangaindireret(J) - holderensfod.
Derfor skal der ikke veere for meget frigang.

Svejs raret (L) fast pa fodpladen

(M). Reret skal sidde lige i midten.
Pladens centrum finder du ved at ridse
diagonalerne op.
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Affedt alle dele, inden du maler

- pa naer selve risten. Brug terpentin
eller sprit til affedtningen. Vi bruger
Hammerite-maling.

Nu er alle delene til grillen
feerdige. Slib de vaerste grater ved
svejsningerne vaek med en vinkelsliber.

Ger Det Selv - 11/2007
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Maerk af med et stykke pap.
Nar du skal afkorte sterre ror,
kan du sikre, at enden bliver helt
plan, ved at maerke op efter et
stykke plast eller pap. Stykket
skal blot have rette vinkler og
lige sider. Fold det stramt om
roret, mens du maerker op med
enridsespids.

LOVE & REGLER

Tjekreglerne i din kommune
om brug af dbenild. Der kan
sagtens gaelde specielle regler.
Generelt skal afbraending af bal
forega, sa risikoen for skader er
minimal. Teend fx aldrig bal, hvis
det blaeser meget eller er tort.
0g sluk altid balet, ndrdu er
faerdig med det.
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Pas pd dine gjne, nar du
svejser. Du skal altid bruge en
svejseskarm, sa du ikke kigger
pa svejseflammen. Det ger ondt
og skader dine gjne. Brug ogsa
solide skindhandsker, der
beskytter huden mod varmen
og det ultraviolettelys.

www.goerdetselv.dk

Udvid enden af rgret (D) ved at lave
3 svejsesemme eller svejse 3 strimler
af 1 mm plade pa. Slib semmene (eller
strimlerne) til med vinkelsliberen, sa det
lille rer (J) lige praecis passer udover.

forlaenger reret (D) med ca. 15 cm.

Risten er lavet af rundjern:
Ringen (A) og skrastivere

(G) af 12 mm og steenger til
selve risten (B) af 8 mm.
Ringen skal du forme
efter en skabelon.

Risten svejses fast til et
kort rgr (C) med etlille
pladestykke (E). Reret (C)
skal ga ud over det lange,
smalle rgr (D), som har
huller, sa risten kan
justeres op og ned med et

héandtag (F) og en split (K).

Det lange ror (D) skal have
et lag (H) pa toppen. Det
skal bule lidt udad, sa der
ikke kan sta vand.

Det lange ror (D) skal
have en fod (J), sa grillen
kan placeres pa
jordspyddets lille ror (L).

Jordspyddet bestar af

en fodplade (M) med
trekantede plader (N og P)
forneden, sa det nemt
kan stikkes i jorden.

Svejs detlille rgr (J) fast, saroret
med hullerne (D) far en fod. Det lille rer
er 20 cm langt og skal svejses fast, sa det

Lav en split (K), sa du kan justere

hejden pa risten. Skaer 14 cm af et
stykke 8 mm rundjern, og svejs et kort
tvaerstykke eller evt. enringienden.

DET HAR VI BRUGT

Materialer

12 mm rundjern:

® 1 stk. til ringen (A), 200 cm
® 2 skrastivere (G)a 60 cm

8 mm rundjern:
® 29 staenger (B), fra 25-65 cm
® 2 mindre stykker (K) til split

Jernror, diameter 88,9 mm:
® 1 stk. til rist (C), 37 cm
® 1 stk. til foden (J), 20 cm

Jernror, diameter 76,1 mm:
® 1 stk. til langt rer (D), 116 cm
® 1 stk. til holder (L), 15 cm

Jernplade, 3 mm:

® 1 stk. til rist (E)

® 1 stk. til rund plade (H),
diameter 76,1 mm

® 1 stk. til fodplade (M), 20 x 20 cm

¢ 1 trekant til spyd (P), 35cm

® 2 trekanter (N) a35cm

Desuden:
® Spanplade til skabelon (X)
® 1 rertil handtag (F),
12 cm, diameter 25 mm
® Hulband
® Terpentin el. sprit
® Maling/rustbeskyttelse

Specialvaerktgj
® CO,-svejser

® Vinkelsliber

¢ Sikkerhedsudstyr
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